





‘i Zutaten -

. Zubereitung

hicken Haxen im Backofen m:t Gnligemuse und i(artoffe?n L

m}‘uréi Personen S

8 Si_ii_ck H_d_i_znc'h_erj_u'n_tersc_héiﬁeel { n16g!fchsr groB):
1 Stiick Fenchel (Afternativ Gemiisezwiebel)

2 Stiick Rote Paprika (Alternativ auch andere Farbe)
..-2 Stiick Zucchml, 7Kg Bratlinge ' '
F 6 EL Ol:veno! % Bund Thymzan, Sa Pfeffer

- Brétlinge gh’indlich wascheh und halbieren. Fenchel lings vierteln un.d

vom Strunk befreien, in Streifen schneiden. Papnka putzen und in grofie.

: Rauten teilen. 7urchmt n3em grof!e Wu:fe!schnezden Den Knob]auch

mit der Schaie ‘verdriichen.

Backofen auf 170 .°C {Umluft: 160 °C) vorhenzen Fleisch € Gemuse, in
eine grofe Schiissel geben, Olivend! daritber g;eﬁ@n sowie Pfe]‘;‘er Salz

: und Thymian dazugeben. Das Ganze dann m:schcn 50, dass das kem- .
"_{)Ieite Fleisch und Gemiise mit O1 ube:zogen ist. Dann auf einem Back-

blech verteilen und das Fleisch iiber das Gemiise gelegt in den Ofen :
' '--'schmben Die Héhnchenunterschenkel sind nach-ca. 55 Mmuten dmch .

man solfte nach 25 Minuten das Fleisch wenden L













