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von dieser Art zu kochen, kénnen wir uns ein Seheibchen abschneiden™,
so Koshiofer, die mit ihrer Enkelin einige Speisen bereits nachgekocht
hat: ,Schmeckt super.”

gurabiiedes aus Griechentand

Zutater

2 Figelb, 500 ¢ Buiter, 100 g puderzucker, 1 Schnapsalas Metaxa, 1 packehen Backpulver,
1 packehen Vanillinzucker, 1 Tite gehobelic Mandeln, 900 g Mehl.

Fubereitung:

Butter, Puderzucker, Venilin und Eigelb schaumig rifren, Backpubver, Metaxa und Mehi
hinzugeben, bis der Teig nicht mehe debt. Mandeln zugeben, aus Telg Hérnchen formaen
und ab in den Ofen. 30 Minuten bel 200 Grad, danach mit Puderzucker bestreuen. (Hh)

Integration ist keine Einbahnstrabe. Zu den internationaten Vorschidgen
gesellen sich typisch deutsche Gerichte wie Griinkoh! mit Mettwurst,
Rinderrouladen oder Apfelstrudel. So haben Migranten die Moglichkeit,
etwas (ber die deutsche Kiche zu erfahren: ,Was kann es Schoneres
geben, als sich heim Kochen naher kennen zu ternen. Wir bendtigen die
Bereitschaft zum Dialog®, sagt die Birgermeisterin,

Nas Buch kann zum Preis von 7,50 Furo unter Telefon (022 02) 14 2648
bestellt werden.
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